COURS MAINTENON - COLLEGE
Menu du Lundi 2 Mars au Vendredi 6 Mars 2026

& Betteraves, Vinaigrette & Pamplemousse

Saucisson a lail & Céleri rave sauce rémoulade
& Chiffonnade de salade verte et & Salade de haricots rouges aux . T L
& Concombres & Effiloché dendives, Vinaigrette
crolitons oignons, Vinaigrette .
o & Salade verte & Salade verte
& Salade mexicaine & Saladeverte
Boulettes a I'agneau , Sauce Napolitaine Pilon de poulet roti mariné & Cordon bleu végétarien Colin MSC pané
& Semoule HVE & Carottes au persil plat & Fondue de poireaux ala créme & Salsifis a la tomate
rocolis aux oignons oquillettes ommes de terre persillées rites fraiches
< B li i & Coquillettes HVE <P det illé & Frites fraich
Assortiments de fromages Assortiments de fromages Assortiments de fromages Assortiments de fromages
. . . & Smoothie a la banane, fruits rouge et . .
& Fruit de saison enthe Crumble de fruits exotique & Compote de pommes et cannelle
o Fromage blanc au spéculoos 2 Fruit de saison S i i
€ g P & Fruit de saison . € & Fruit de saison
2 Péches au siro ateau au yaourt et aux pommes Fromage blanc stracciatella
< P & Tarte Bourdalou ¢ y P 9

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - ¢ Recettes bas carbone
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.
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