COURS MAINTENON - COLLEGE
Menu du Lundi 7 Septembre au Vendredi 11 Septembre 2026

Jambon blanc > Salade verte, Vinaigrette o .
) < g & Salade verte, Vinaigrette & Taboulé (semoule HVE)
& Haricots blancs fagon houmous et & Concombres, Vinaigrette s s .
. & Choux fleurs a I'échalote & Emincé de champignons
croutons & Salade de coquillettes HVE, tomates, L ; o
5. Salad Vinai o & Céleri rave en rémoulade au curry & Vinaigrette, Salade verte
& Salade verte, Vinaigrette mais , Vinaigrette
Normandin au veau Gratin de merlu MSC Pavé fromager Colombo de colin MSC
. . . & Coquillettes HVE a la farine de blé et . ) .
& Haricots beurre persillés & Pommes de terre persillées i< chich & Poélée de courgettes et d'aubergines
ois chiches
& Semoule HVE & Poivrons braisés P . . & Pommes de terre campagnardes
& Brocolis aux oignons
Assortiment de fromages Assortiment de fromages Assortiment de fromages Assortiment de fromages
> Quatre quart du chef
& Fruit de saison & Tarte aux pommes du chef ¢ Q q & Fruit de saison
N . i & Fruit de saison R .
Créme dessert au chocolat & Fruit de saison & Créme dessert praliné
. . & Compote de pommes et banane du .
& Pasteque & lle flottante du chef & Yaourt aromatisé

chef

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - ¢ Recettes bas carbone
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.
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