
Légende

Les repas sont élaborés sur place
à partir de viande française (hors
viande ovine).
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COURS MAINTENON - LYCEE
Fruits et légumes Bio (origine
régionale ou française) sous réserve
de confirmation de disponibilité
(production et récoltes).
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lundi 28 avril mardi 29 avril mercredi 30 avril jeudi 01 mai vendredi 02 mai

fêtons les Valérie fêtons les Cath. de Sienne fêtons les Robert fêtons les Borisfêtons les Fête du Travail

Céleri rave sauce rémoulade
Salade de pois chiches,

oignons rouges, tomates et
coriandre

Salade composée du jour

Champignons au tahini Salade verte, Vinaigrette

Salade verte, Vinaigrette Salade de carottes à la
marocaine

Poulet basquaise Nuggets de poulet Rôti de bœuf, Sauce poivre

Colin MSC façon blanquette Bolognaise Colin MSC pané, Sauce
Napolitaine

Carottes braisées Haricots plats en persillade Choux-fleurs en gratin

Riz pilaf au thym Macaronis Pommes de terre rôties au
thym

Yaourt nature Tomme noire Édam

Fruit de saison Ile flottante du chef Assortiment de yaourt

Crème dessert vanille Fruit de saison Fruit de saison

Assortiment de yaourt Assortiment de yaourt

S :

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus suscep�bles de varia�ons sous réserve des approvisionnements. Cuisiné Maison Dessert Maison


