PRIMAIRE
Menu du Lundi 30 Mars au Vendredi 3 Avril 2026

| REPAS VEGETARIEN | | BOL DE PATE
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Salade de féves : Salade de pommes de terre aux herbes : Salade verte : Salade verte
Vi
Chiffonnade de salade verte et croiitons : Chiffonnade de salade verte et croiitons : Salade de haricots verts aux échalotes :
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Curry de pois chiches et beurre de
Cordon bleu de dinde ' vaep cacahubte ' Lasagnes Bolognaise du chef ' Yassa de colin MSC
1 1 1
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Carottes fagon Vich ! Riz basmati fagon pilaf ! !
Farfallez HVE y ' Chou fleur rc“:ii N If;il | Duo de choux-fleurs et brocolis gratinés | Haricots beurre persillés
1 1 1
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Assortiments de fromages : Assortiments de fromages : Assortiments de fromages : Assortiments de fromages
e et 1 fommmmmmmmm e
Fruit de saison : Péches au sirop : Fruit de saison : & Fromage blanc au coulis de fruits
Fromage blanc 2 la cassonade ' Fruit de saison X Compote de pommes VER du chef ' rouges
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Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - ¢ Recettes bas carbone
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.
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