COURS MAINTENON - INTERNAT

Menu du Lundi 9 Mars au Jeudi 12 Mars 2026

& Entrée

Cuisse de poulet roti aux herbes

& Coquillettes HVE
& Navets braisés glacés

Assortiments de fromages

& Fruit de saison
& Dessert

& Entrée

Tartiflette (Reblochon AOP)

& Salade verte, Vinaigrette

Assortiments de fromages

& Fruit de saison
& Dessert

& Entrée

& Pizza aux trois fromages

& Salade verte, Vinaigrette

Assortiments de fromages

& Fruit de saison
& Dessert

& Entrée
Ro6ti de dinde, Sauce ala creme

& Riz pilaf

& Brocolis aux oignons

Assortiments de fromages

& Fruit de saison
& Dessert

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - ¢ Recettes bas carbone
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.
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